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APERITIV

Crodino/Sanbitter alkoholfrei
Prosecco

Martini bianco

Martini Fiero Tonic

Aperol Spritz

Hugo

Campari Orange/Soda !

BIRRE

Pils vom Fass

Helles vom Fass/Dunkles/Alkoholfrei
Weizen Hell vom Fass/Dunkel/Leicht/Alkoholfrei
Cola-Weizen koffeinhaltig/Russ/Radler 2

VINI APERTI

Bianco della Casa
Weifwein, trocken

Rosso della Casa

Rotwein, trocken

Lambrusco Emilia IGP

roter Perlwein, lieblich
Frizzantino Emilia Perlwein
weiBer Perlwein, lieblich

Rosé della Casa
Roséwein, trocken
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1 Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 Konservierungsstoffe, 5 Antioxidationsmittel,

6 Geschmacksverstérker, 7 Phosphat, 8 SiBungsmittel

BIBITE

San Pellegrino

San Pellegrino

Acqua Panna

Acqua Panna

Coca Cola/Light koffeinhaltig '
Fanta '°

Sprite

Spezi koffeinhaltig 2

Saftschorle
Orangen-, Apfel- oder Traubensaft

Saft
Orangen-, Apfel- oder Traubensaft

Nektarschorle
Johannisbeere- oder Maracujanektar

Eistee
Zitrone oder Pfirsich

ACE

CAFFETTERIA

Espresso

Espresso macchiato
Espresso doppio
Espresso corretto
Cappuccino

Tasse Café

Latte macchiato
Heif’e Schokolade

0,251
0,751
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AMARI & LIQUORI

Averna
Ramazzotti
Sambuca
Limoncello
Amaretto
Marsala
Grappa riserva
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ANTIPASTI 4 PASTA
) Spaghetti auch glutenfrei

Bruschetta 6,50 € Spaghetti Aglio Olio & Peperoncino**¢ 700 €
Antiposto Verdure 950 € mit Knoblauch, Olivensl und scharfer Peperoni
gemischtes, lauwarmes Gemise Spaghetti Pomodoro & Basilikum 700 €
Caprese 7Z50€ Spaghetti Carbonara 8,50 €
Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivens! mit Speck, Sahne und Ei

Carpaccio di Manzo 9,50 € Spaghetti Mare 12,50 €

hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola mit Meeresfriichten in Cherry Tomatensof3e

und Grana Padano 44 Spaghetti Amatriciana 8,50 €
Insalata di Mare 10,50 € mit Speck, Zwiebeln und Tomatensofie
Meeresfrichesalat 54 Tortelloni Panna *©” 8,50 €
Vitello Tonnato 10,50 € mit Vorderschinken in Sahnesofe

diinn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsofe Penne Arrabbiata 8,50 €
Antipasto Chegusto 16,50 € mit Knoblauch und Petersilie

Gemise, Vitello Tonnato, Carpaccio, in scharfer Cherry Tomatensofe

Mozzarella, Bruschetia Penne quattro Formaggi 8,50 €
Panini 3,50 € mit vier Kasesofle

Pizzabrot Speziale 4,50 € Penne Verdure 8,50 €

mit Tomatensofe /Knoblauch mit gemischtem Gemuse und Cherry Tomaten

Gnocchi Bolognese 750€
INSALATONE mit Hackfleischsofe
Gnocchi Romagnola 10,50 €
RN 400€ mit Parmaschinken und Spinafin Gorgonzolasofie
bl : Tagliatelle Elba 13,50 €
J ' mit Lachs, Garnelen, Rucola,
Insalata Mista 6,50€ und Cherry Tomatensof3e
gemischter Blatfsalat mit Tomaten, Gurken, :
Karotten, Paprika und Zwiebeln To%hotelleFAugro 11,50 €
mit Putenstreiren, Champignons,
Iom?tens(j:lzct. bel 6,50€ Cherry Tomaten und Rucola
omaten und Zwiebeln
L
Insalata Rucola 7.50€ A m‘;sﬁiﬁemhsoﬁe Ao
Rucola, Cherry Tomaten und Grana Padano :
94 Tortelloni al Forno 950 €

Insalata Chegusto 13,50 €
gemischter Salat mit Lachs, Gamelen,
gegrillien Zucchini und Grana Padano
Insalata Casa ®

gemischer Salat mit Thunfisch, Ei,
Oliven, Artischocken und Kése
Insalata Chef

gemischter Salat mit Putenstreifen

und Grana Padano

Insalata Campagnola
gemischter Salat auf Pizzabrot

mit Hackfleisch in Rosésofde, mit Kase tberbacken

Penne Chegusto ©” 950 €

mit Erbsen, Vorderschinken und Champignons
in TomatensahnesoBe, mit Kase iberbacken

95
[0S0 €

400 Tiramisu
401 Panna Cotta

402 Frische Friichte
mit Mascapone Creme

403 Kuchen (nach Tagesangebot)
| 404 Torte (nach Tagesangebot)

4,50 €
4,50€
9,50 € S

o 6,50 €
3,00 €

Dressing wahlweise Joghurt, Essig/Ol-Dressing B0 <

1 Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 4 Konservierungsstoffe,
5 Antioxidationsmittel, 6 Geschmacksverstérker, 7 Phosphat,
8 SiBungsmittel

PIZZA
e
= alle Pizzen sind mit Kése und TomatensoBe belegt ca.34 9D ca. 5090
- 102 Margherita 700€ 450 €
“ mit Tomatensofe und Kése
" 103 Nopoli 5, 900€ 18,00€
M mit Sardellen,Kapern, Oliven und Knoblauch
=== /104 Salami ** 8,00€ 16,50€ ===
mit Salami
105 Prosciutto 4¢ 8,00€ 16,50€
mit Vorderschinken
106 Champignon SO0 € . 16,50€
mit frischen Champignons
107 Regina ¢ 900€ 18,00€
mit Vorderschinken und Champignons
108 Hawaii 47 900€ 18,00€
mit Vorderschinken und Ananas
109 Capricciosa '*¢7 950€ 1900€
mit Vorderschinken, Champignons, Oliven
und Artischocken
110 Salsiccia 458 900€ 18,00€ '
mit scharfer Salami o
111 Boscaiola 357 950€ 2000€
mit Vorderschinken, Salami und Champignons Mei
112 Quattro Formaggi e 1900 €
mit vier verschiedenen Kasesorten
113 Quattro Stagioni ©”¢ 950€ 20,00€
mit Salami, Vorderschinken, Champignons
und Peperoni
114 Tonno & Cipolla 950€ 2000€
mit Zwiebeln und Thunfisch
115 Calzone 4472 950€ 2000€ =
mit Salami, Vorderschinken und Champignons
116 O’ Sole Mio 950€ 20,00<€
mit Vorderschinken und Ei
117 Parma 12,50 € 26,00 €
mit Rucola, Parmaschinken, Grana Padano
und Cherry Tomaten .
118 Chegusto 14,50€ 30,00€ )
mit Lachs, Zucchini, Knoblauch und Garnelen
120 Marinara 12,50€ 26,00€
mit Meeresfrichten und Knoblauch
121 Vegetale 950€ 20,00€

mit frischem Gemise

Jede weitere Zutat oder Anderung wird separat verrechnet.

Fir kleine Portionen berechnen wir 2 Euro weniger.
Gerne legen wir auf Nachfrage eine Auflistung der Allergene vor.



